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Kategori SKÄRMASKIN (PÅLÄGGSMASKIN)

Graef Skärmaskin Stål SKS900 (Påläggsmaskin)
Modell/Varunr.: GRSKS900EU

7.699 kr. (inkl. moms)

Nu kan du servera läckert nyskuret
pålägg, ostar, korvar och mycket annat i
ditt café eller restaurang.
  Med denna Graef SKS900
Professionella Slicer Påläggsmaskin
kommer du enkelt igång.
Om du har ett större café, restaurang
eller bara önskar att ha toppkvalitet i
köket så är denna påläggsmaskin den helt
rätta.
  Tjockleken kan ställas in mellan 0-15
mm så du lätt kan ställa in den efter dina
behov.
  Påläggsmaskinen är lätt att använda,
rengöra och designen är riktigt snygg.
Den är gjord i en aluminiumbas på fötter så
den kan stå och pryda i restaurangen
eller caféköket när du inte använder den.
  Det följer med en slät, fullt härdad
stålklinga som lätt och säkert kan tas av
och sättas på igen.
  Påläggsmaskinen passar till:
Pålägg
Bröd(dock rekommenderas en vågig
klinga)
Ost
Frukt och grönt
  Vakuumförpacka ditt pålägg och ost
Genom att vakuumförpacka det håller
det upp till sex gånger längre jämfört med
om du förvarar det normalt i kyl eller
frys.
  Specifikationer:
Tillverkad i Tyskland
Watt: 185 W
Material: Metall
Bas: Aluminium
Klinga: Slät, fullt härdat klinga i stål Ø 190
mm
Inställning av tjocklek 0-15 mm
Start-/stoppknapp
Hållare med fingerskydd
Avtagbar aluminiumsläde skapat av hårt
belagt aluminium
Metallform som fångar upp det som
skärs
Mått: (HxBxD) 450mm x 335mm x



277mm
Vikt: 9,6 kg.


